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SOLLING

N Jorelsald () aprese

Zutaten flr 4 Personen

Zubereitungszeit 25 Minuten

Schwierigkeit einfach

Zutaten
250 g

1

200 g
2008

3 EL

2 EL

1 Prise

Nudeln

kleine Zwiebel
Mozzarella Kugeln
Kirschtomaten
Triffelol

Dattel Essigcreme

Salz und Pfeffer

frische Basilikumblatter

Oregano gerebelt

Zubereitung
Nudeln in kochendem Salzwasser garen. Mit kaltem Wasser
abschrecken und abkihlen lassen. Eine kleine Zwiebel schilen und

sehr fein wiirfeln. Tomaten waschen und halbieren und mit dem
Mozzarella und frischen Basilikumblattern und die Nudeln heben. Ein
Dressing aus ol, Essig, Salz und Pfeffer anriihren und dazugeben. Vor
dem Servieren abschmecken und mit getrocknetem Oregano
garnieren.
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